Zzakrecone czekoladowo -
pomaranczowe muffinki

Muffinki te zdecydowanie zachwycajg doskonatym potaczeniem
smaku, wilgotnos$cig i $wiezoScig. Wprawdzie sa bardzo
pracochtonne, ale efekt koncowy jest w stanie zachwycié¢ nawet
tych, co specjalng mitoscig nie darzag takoci:). Przepis ten
pochodzi z ksigzki ,,Make It Easy, Wolfgang Puck”. Byta to moja
pierwsza ksigzka zakupiona za oceanem, w zwigzku z tym, za
kazdym razem jak po nig siegam ogarnia mnie sentyment do
tamtych czaséw i pierwszych eksperymentow kulinarnych:)

Sktadniki:

=1 1/2 szklanki mgki pszennej,

1/2 szklanki cukru,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,

1/4 xyzeczki soli,

1 jajko,

115 gram roztopionego masia,

1/2 szklanki maslanki,

1/2 szklanki $wiezo wycisnietego soku z pomaranczy,
1 tyzeczka ekstraktu z wanilii,

1 tyzeczka startej skérki z pomaranczy,

2 tyzki gorzkiego kakao,

1/2 szklanki drobno posiekanej gorzkiej czekolady.

Wykonanie:

1. Magke przesia¢ do duzej miski dodac¢ cukier , proszek do
pieczenia i sdl.

2. W drugiej misce ubijamy jaja z mastem, maslanka, sokiem
pomaranczowym, wanilig i skdérkag pomaranczowg. Nastepnie dobrze
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wymieszang mase wlewamy do miski z suchymi skt*adnikami i
mieszamy do catkowitego potaczenia.

3. Powstata mase dzielimy na dwie cze$ci i do jednej z nich
dodajemy kawatki gorzkiej czekolady oraz kakao, a nastepnie
mieszamy.

4. Piekarnik rozgrzewamy do 180 stopni Celsjusza, a w
miedzyczasie wypetniamy foremki na muffinki dwoma masami (
petna *yzka masy pomaranczowej 1 peina tyzka masy
czekoladowej) do 2/3 wysokosci.

5. Pieczemy 12 minut, a nastepnie obracamy forme z muffinkami
i zapiekamy kolejne 5-8 minut.
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