koreczki z wedzonego %tososia
1 serka mascarpone

Doskonaty starter na kazde przyjecie. Stodycz serka mascarpone
i delikatnos¢ wedzonego tososia jest w tej potrawie idealnym
potgczeniem. Koreczki pieknie prezentujg sie na talerzu
przybrane szczypiorkiem, kaparami i rukolg.

Sktadniki:

= 140 gram serka mascarpone,

= 2 tyzki kapar (odcedzonych),

= 2 tyzki poszatkowanego szczypiorku,

» 1 tyzeczka swiezo wycisnietego soku z cytryny,

= s6l i Swiezo mielony pieprz do smaku,

= 350 gram wedzonego tososia (24 cienkie plastry ok. 7 cm
dtugosci),

» listki sataty rukola.

Wykonanie:

1. Mieszamy w misce widelcem serek mascarpone wraz z 1 tyzka
kapar, 1 t*yzka szczypiorku, dodajemy sok z cytryny oraz s6l i
pieprz do smaku.
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2. Na kazdy plaster wedzonego tososia naktadamy tyzke masy
mascarpone oraz po 2 listki sataty rukoli. Catos¢ zwijamy i
uktadamy na talerzu 1is¢mi do goéry. Kazdy koreczek mozemy
przewigzac szczypiorkiem.

3. Talerz dekorujemy pozostatym szczypiorkiem i kaparami, a
jesli pozostanie nam masa z serka mascarpone, mozemy uformowad
z niej mate kuleczki, ktére rdéwniez stanowia doskonata
przekgske:).

Smacznego!

* 7zrédto: The 150 Best American Recipes



