tapas krabowo - %ososiowe z
maslankowo-koperkowym
dressingiem

Nazwa niesamowicie dtuga, jak i czas, ktéry trzeba tej
przystawce poswieci¢. Efekt natomiast jest piorunujgcy, smak
zwala z nog. Samo nadzienie mozna rdwniez zaserwowal na
zwyktym lisciu sataty polane lekkim dressingiem.

Nadzienie

Sktadniki:

=1 kg pomidoréw cherry (sSredniej wielkosci)300 gram
paluszkow krabowych z zalewy (te mrozone, jakoSciowo sie
nie spetniajq),

= 200 gram wedzonego tososia pokrojonego w kostke,

= 2/3 szklanki cebulki pokrojonej w drobng kostke,

=2 1/2 tyzki drobno posiekanego szczypiorku,

=2 1/2 tyzki octu jabtkowego,

= 3 tyzki oliwy z oliwek,

= szczypta soli do smaku,

» pieprz kajenski lub Swiezo utarty czarny wedle wtasnego
uznania.

Wykonanie:

1. Paluszki krabowe poszatkowa¢ w malakserze, blenderze 1lub
utrze¢ na tarce. Dodal pozostate sktradniki, doktadnie
wymiesza¢ 1 doprawi¢ do smaku.

2. Z kazdego pomidorka scinamy czubek i pozbawiamy za pomoca
malutkiej *yzeczki, Srodka wraz pestkami (ktéry mozemy zuzyc
do sosu pomidorowego lub zupy). ,Sciete” pomidorki uktadamy
gorg do dotu na papierze recznikowym.
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3. Starannie nadziewamy kazdy pomidor jak na zdjeciu ponizej:)

Dressing Maslankowo-Koperkowy :
Sktadniki:

= 1 duze jajko,

» 2 tyzki Swiezo wycis$nietego soku z cytryny,
1 1/2 *yzeczki poszatkowanego koperku,

1 szklanka oliwy z oliwek,

1/2 szklanki maslanki,

szczypta soli do smaku,

Swiezo utarty pieprz do smaku.
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Wykonanie:

1. Jajko, sok z cytryny i koperek wtozy¢ do blendera i
wymieszaé¢, w trakcie mieszania powoli dodawac oliwe.

2. Catos¢ z blendera przela¢ do sSredniej wielko$ci miseczki i
doda¢ maslanke mieszajgc trzepaczka. Doprawi¢ do smaku.

Spos6b serwowania juz zalezy od naszej wyobrazni i polotu w
danej chwili:)
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