chrzanowo $Smietankowy spread
z wedzonego tososia

Pasta ta jest idealnym rozwigzaniem na wurozmaicenie
codziennych kanapek. Doskonale nadaje sie do chleba, ale
rowniez bardzo efektownie wyglada na krakersach:)

Sktadniki:

» 270 gram serka smietankowego (np. Pigtnica — Twéj Smak
Naturalny),

1/2 szklanki kwas$nej Smietany,

1 tyzka Swiezo wycis$nietego soku z cytryny,

1 tyzka drobno posiekanego koperku,

1,5 tyzeczki tartego chrzanu,

1/2 xyzeczki soli,

1/4 *yzeczki Swiezo mielonego pieprzu,

130 gram wedzonego tososia (posiekanego w drobng
kostke).

Wykonanie:

Serek smietankowy rozetrzec¢ przy pomocy miksera na kremowa
puszystg mase, nastepnie doda¢ smietane, sok z cytryny, chrzan
s6l i pieprz, ponownie zmiksowa¢. Na koncu dodajemy posiekany
koperek i wedzonego tososia, tym razem mieszamy *tyzka.
Przektadamy do szklanego naczynia i schtadzamy w loddéwce.

Smacznego!
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